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Menu de noél du 18 décembre 2009

Foie gras de canard Maison et son Tatin de poireua pains
d’épices

Duo de saumon sur pain Nordique et saeme fouetté a I'aneth

Terrine de sanglier et son marron glacée

A, AN

Filet mignon de porc réti aux champignons debois
Filet de rouget barbet aux petits léegumes
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Pomme de terre soufflée
Flan de carotte au cumin
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Ronde des fromages

Blche de noél aux trois saveurs

Pour les petits
Mousson de foie de canard
Filet de rouget aux petits [égumes .
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Fromage
Bdche de noél au chbcolat
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